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"VI KOMMER ME GO MAD"

MENY

SMORGASAR
LANDGANGAR
SNITTAR

DANSKA SMORREBROD
COCTAILTILLTUGG
SMORGASTARTOR
SALLADER
FORRATTER

VARMT
SMA RATTER
DESSERTER



MAT MED TRADITION OCH KUNSKAP

| vart Skafferi finns inte bara ravaror av hogsta kvalitet. Har finns ocksa stor kunskap
om mat och lang erfarenhet av hur mat ska lagas for att ravarorna ska komma till sin
ratt. Vi ordnar maten bade till den lilla och den stora festen. Som du ser i var meny,
har vi mycket att valja pa. Och har du egna dnskemal ordnar vi sjalvklart dven det!

Extra stolta ar vi dver delikatesserna fran vart eget rokeri. Vad sags om tex. nyrokt norsk fjord-
lax, kallskuret rokt 6rtmarinerat oxinnanlar eller rokt kyckling. Det ar festmat vi garna rekom-
menderar.

Sist men inte minst, vi ar skaningar och lever efter talesattet: "Go mad o méed mad”.
Vi lovar alltsa att det inte bara smakar gott utan ocksa att portionerna ar generéost tilltagna.

Vi kan ombesorja formedling av serveringspersonal och uthyrning av bord, stolar och porslin.

Bestilla

Vi tar emot bestallningar via telefon eller fax.

Valkommen!

Priserna galler vid avhamtning.

Gaéller fr.o.m 2018-03-01 med reservation

for fullbokat, tryckfel, oférutsedda pris- /

stegringar och andringar i moms. X
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. "VI KOMMER ME GO MAD"

Soderslatts Skafferiet
Hammargatan 3, 235 32 Vellinge

Tel: 040-42 19 93, Fax: 040-42 19 80 /7 D
E-post: kontakt@soderslattsskafferiet.se

www.soderslattsskafferiet.se
www.skafferiet.net D
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SMORGASAR
figg och sill. Leverpastej. Pannbiff, Kottbullar
45:-
2 sorters ost. Skinka. Rostbiff.
55:-

Rakor. Lax.

65:-

Jattebaguetter med skinka/ost. Rostbiff. Laxsallad. Réksallad m fl.

50:-/st

SNITTAR

2 sorters
Lax och rosthiff

60:-/st

3 sorters
Agg och sill, rostbiff, 2 sorters ost
80:-/st

3 sorters
Lax, skinka, 2 sorters ost

80:-/st

LANDGANGAR
Lyx
Aigg och rékor, kallrdkt lax, skinka, rostbiff, 2 sorters ost

85:-/st

Skafferiets Favorit
Aigg och rékor, rokt &, kallrdkt lax, rostbiff, 2 sorters ost

98:-/st

Vegetarisk
Agg ,tomat, |0k, frukt,2 sorters ost
85:-/st

SMORREBROD

Rostbiff, Leverpastej, Flaskesteg, Spattfilé, Dyrelegens nattamad,
Ost, Flaskrullad, H6nsesa|lad,Agg och sill, Brie/Cheddar

35:-/st

COCKTAILTILLTUGG

Minikrustader med ost, Minipizzor, Tunnbrddsrullar med lax
Champinjonhattar med pastej, Rostbiffsnitt

75:-/pers

Minipizzor, Snitt med |6jromsgradde, Laxboll p& pumpernickel
Snitt med 2 sorters ost, Viltsteksrulle

80:-/pers

Laxmoussefyllda cocktailtomater, Viltsteksrulle, Minipizzor
Pumpernickel med paté, Minikrustad med ost

85:-/pers

SMORGASTARTOR

Kottarta med skinka och rostbiff
6-8 pers 500:-/st

Kottarta med skinka och rostbiff
10-12 pers 670-/st
15 pers 850:-/st

Kottarta med skinka och rostbiff
Pé planka som &r 1,20 m lang

25-30 pers 1.475:=/st

Skaldjurstérta med laxfylining, rakor, kallrgkt lax

6-8 pers 550:-/st

Skaldjurstarta med laxfylining, rakor, kallrokt lax
10-12 pers 700-/st
15 pers 900:-/st

Skaldjurstarta med laxfylining, rékor, kallrokt lax
P& planka som &r 1,10 m lang

25-30 pers 1.550:-/st

Réktarta de Luxe. Lax och crabfish fyllning med handskalade rakor,
stenbitsrom, kallrkt lax

6-8 pers 700=/st 10-12 pers 900:-/st
15 pers 1200:=/st Planka 25 pers 1900:-/st

[taliensk delikatesstarta med lufttorkad skinka, salami,
mozarella och soltorkade tomater
6-8 pers 550:=/st 10-12 pers 700:=/st
15 pers 900:=/st 25-30 pers 1650:-/st

VELLINGETARTA

med med rakor och rosthiff

6-8 pers 550:=/st 10-12 pers 700:=/st
15 pers 900:=/st 25-30 pers 1650:-/st

SALLADER
Kycklingsallad
80:-/pers

Kassler, rosthiff skinka

80:-/pers

Rak-, lax- eller Skafferiets viltsallad

95:-/pers

Grekisk sallad med tzatsiki
80:-/pers
PASTASALLADER
Pasta med kassler och salami

80:-/pers

Pasta med kyckling
80:-/pers

Pasta med lufttorkad skinka och soltorkade tomater

85:-/pers

Pasta med lax och skaldjur

90:-/pers

| priset ingar hembakat brdd och valfri sas
(Rhode Island, dijon, vitlok, curry eller drtsas)



FORRATTER

Skansk Sillamad (kavring, kokt potatis, ldksill)
45:-/pers

Laxmousse med vingelé och kuvertbréd

58:-/pers

Laxpaté med rékor, gron sparris och forellromsas

63:-/pers

Rakbakelse med stenbitsrom och farskrokt lax

65:-/pers

Toast Skagen
65:-/pers

Maritimrosor (férskrokt lax, rikor och pepparrotsgréidde)

62:-/pers

Kyckling- och kraftstjartssallad med papaya
65:-/pers

KALLSKURET

Kassler, skinka eller rostbiff
Upplagt och rikligt dekorerat inkl valfri sallad

1ot 17 0:'/ pers 2 sorter 1 30:'/ pers 3sorter 1 50:'/ pers

Hemlagad paté med tillbehdr och cumberlandsas

75:-/pers

Rokt drtmarinerat oxinnanlar med fransk potatissallad

120:-/pers

Rokt kyckling med Waldorfsallad
125:-/pers

Kallrokt och lufttorkad skinka med melon, exotiska frukter
och klar potatissallad

125:-/pers

Helstekt kall oxryggfilé
Upplagd och rikligt dekorerad

Vélj mellan en kall potatissallad eller en krdmig potatisgratang och
madeirasds att vérma till

135:-/pers

Italienskt delikatessfat
Kallrokt skinka, bresola och stekt marinerad kycklingfilé
med tillbehor. Till detta serverar vi pastasallad,
tva sorters dressing och italienskt bréd

155:-/pers

Stora fagelfatet

Varmrokt kyckling, rokt kalkonbrost, rékta ankbrost
Upplagd och rikligt dekorerad

Till detta en kramig Waldorfsallad
145:-/pers

Varmrokt laxfilé Garni, hemlagad majonndssas

130:-/pers, 145:- med potatis

Kallrokt lax, sparris, stenbitsrom, lingonpepparrotsgradde

130:-/pers

Gravad lax med hovmastarsas

130:-/pers

Pocherad citronmarinerad laxfilé med kiwi och ortsas

130:-/pers, 145:- med potatis

Laxpaté med forellsds

75:-/pers

TAPAS

Samtliga Tapasratterna minimum 12 personer

Skargardstapas
Laxknyte med rakor pa baguette, Rokt alfilé pa knécke,
Kréftsallad med I6jrom, Vasterbottenpaj

125:-/pers

Norrlandska tapas
Tunnbrédsrulle med lax, Rokt viltsteksrulle pa grovt bréd
Lojromsboll, Murkel brylé, Vasterbottenpaj
125:-/pers

Danska Tapas
Rostbiff pa raghrdd, Honsesalat, Danskt ribbeflask
Liten hakkebiff med 16k, Ost

125:-/pers

Italienska tapas
Salami pa foccatiabrod, Mortadella pa foccatiabrod
Lufttorkad skinka med melon, Bresola med mozzarellaost
Gorgonzola med oliver och druvor

135:-/pers



BUFFEER

Minimum 12 personer for samtliga bufféer.
Till bufféerna ingar hembakat brod

1. Varmrokt lax med hemlagad sas. Rosthiff med potatissallad

145:-/pers

2. Pocherad citronmarinerad laxfilé med ortsas. Rokt och
lufttorkad skinka med exotiska frukter och klar potatissallad

150:-/pers

3. Paté med sas. Kallrokt lax. Kycklingpaj.
Ortmarinerat oxinnanlér. Fransk potatissallad. Tzatsiki

165:-/pers

4, Stekt marinerad kycklingfilé. Skinka med ananassallad.
Krafttarta. Paj med vésterbottenost

170:-/pers

5. Dubbelmarinerad oxfilé. Champinjonhattar med stenbitsrom.
Grillad kycklingfilé, Marinerade vitloksklyftor.
Scampi i het sas. Pastasallad med salami

190:-/pers

6. Farskrokt lax. Rostbiff med potatissallad. Paté med tillbehr.
Rokt kyckling med Waldorfsallad

170:-/pers

7. Pocherad citronmarinerad laxfilé med ortsas. Rokt kycklingfilé med
Waldorfsallad. Kallrokt och lufttorkad skinka
med melon. Dessertost med kex och druvor.

180:-/pers

8. Varmrokt laxfilé. Skaldjursmousse med rakor och forellromsas.
Rokt kyckling med Waldorfsallad. Skafferiets viltsallad med avocado
och cambozolaost

180:-/pers

9. Skaldjursmousse med rakor och forellromsas. Melon med kallrokt
och lufttorkad skinka. Helstekt kall ryggfilé med klar potatissallad.
Kycklingpaj. Grekisk sallad med tzatsiki

180:-/pers

10. LYX. Gourmetfat uppdelat pa 3 fat

Fat1
Gravlax, 4gg med rakor och majonnas och &l med aggrora

Fat 2 Fat 3
Skinka och rosthiff Ostbricka med kex

195:-/pers

11. Kall marinerad kyckling- och flaskfilé med BBQsds och sweet chili.

Rikligt dekorerad med exotiska frukter, klar potatissallad

170:-/pers

Dansk buffé
2 sorters sill, pillade rakor, graviax med sas, spattfilé med
remoulad, lun leverpastej med bacon och brynta champinjoner,
honsesalat, rostbiff med rostad 16k, danskt ribbeflask med rodkal,
kryddstark hardost, ragbrdd och franshrdd, smor
245:-/pers

Minimum 15 personer

Italiensk buffé
Salami, tomat och mozarella, mortadella, pasta, salladsdressing,
lufttorkad skinka med melon och druvor, carpaccio med marinerat
oxkott, paj med soltorkade tomater ochmozzarellaost, ostfyllda crepes
med tomatsas, ostar, grissini och italienskt matbrod

240:-/pers

Minimum 15 personer

Grekisk buffé
Souvlaki (grillspett). Keftedes (grekiska kottbullar) i tomatsés. Grillad
kyckling med rosmarin, timjan och vitlok.
Grekisk bondsallad med fetaost. Vitloksmarinerade champinjoner.
Marinerade oliver med soltorkade tomater. Tzatziki.
Brytbrdd och smér + valfri potatis

235:-/pers

Minimum 15 personer

Medelhavsbuffé
Grekisk sallad med tzatziki, pastasallad med havets frukter,
ufttorkad skinka med melon, timjankyckling med gron ostsas, ostbricka,
oliver
Samt smavarmt:
Souvlaki, paella med kréftor, moussaka, nybakat medelhavsbrdd

240:-/pers

Minimum 15 personer

SMARATTER
Pajer
Gronsaks-, kottfars-, kyckling- eller skaldjurspaj.
Gronsallad och dressing ingéar

75:-/pers

Pytt
Pytt i Panna med agg och rodbetor. Kavring och smor ingar

80:-/pers

Skomakarlada
Hemlagad pannbiff, stekt 16k, bacon och pommes duschesse

85:-/pers

Dessa rétter kan &ven fas rykande varma mot tillagg pa
20:- 8-12 personer, 10:- fran 12 personer




3-RATTERS MENYER

Till bréllop och andra festliga tillféllen. (Minimun 12 personer)

Meny 1
Maritimrosor (férskrokt lax, rékor och pepparrotsgradde)

Helstekt flaskfilé med champinjoner, wokade gronsaker och rastekt
klyftpotatis. Valfri sas ingar.

Dajmtarta

215:-/pers

Meny 2
Kyckling- och kréftstjartsallad med papaya (tallriksserveras)

Inbakad flaskfilé med kramig ostfylining. Serveras med purjoldks-
potatis, gronsaker och maderiasas.

Tobleroneparfait

230:-/pers

Meny 3
Laxpaté med rékor, gron sparris och forellromsas.
Hummerspéckad oxfilé pa strimlad gronsaksbadd med murkel-

stuvning, grillad tomat, stekt smaldk och broccoli. Serveras med kramig

potatisgratang och tryffelsas.
Vaniljpannacotta

290:-/pers

Meny 4
Rakbakelse

Inbakad gorgonzolafylld oxfilé med farska legymer,
rastekt klyftpotatis och rodvinssas.

Krokantglasstarta

280:-/pers

Meny 5
Delikatesstallrik

Stekt Bergtungsfilé med sparris, bearnaise, rakor,
champinjonstuvning, farska legymer och nykokt potatis.

Inbakad glass
250:-/pers

VARMRATTER

Rykande varmt for stdrre séllskap (Minimum 12 personer)

Schnitzel
Vélj mellan Cordon Bleu fylld med ost och skinka
Charlemange, champinjon och bearnaisegratinerad
eller klassisk Wienerschnitzel

130:-/pers

Helstekt flaskfilé med champinjoner, wokade gronsaker
och rastekt klyftpotatis.
Vilj mellan bearnaise-, dijonsenap-, peppatr- eller rodvinssas

130:-/pers

En Klassisk filé Oscar gjord pa flaskfilé, gron sparris, skysas,
bearnaise, hummer och stekt potatis

140:-/pers

Honungsglacerat ankbrdst med apelsinsas,
stekt noisettepotatis och farska legymer

180:-/pers

Gammeldags stek
0x-, kalv- eller hjortstek med de rétta tillbehdren

120/140/160:-/pers

Helstekt radjursfilé med kantareller, purjolokssuffléer,
portvinsgraddsas och hasselbackspotatis

Dags pris.

Helstekt oxfilé
Vélj sjélv om du vill ha den inbakad med gorgonzola,
murkel- och bearnaisegratinerad eller garni.
Serverad med farska gronsaker, klyftpotatis och rodvinssas

205:-/pers

Stekt kycklingfilé fylld med kallrokt skinka och cambozolaost, serverad
pa en badd av rastekt potatis med varma gronsaker, maderiasas

130:-/pers

Vi levererar maten rykande varm i tid till festen.
Boka i god tid!

VILAGAR, NI VARMER

Ni far maten inkl. tillbehdr pa fat som ni enkelt vérmer hemma nar ni Gnskar.

Flaskfilé italieninspirerad, gratinerad med parmaskinka, sol-
torkade tomater och mozarellaost. Serveras med varma gronsaker
och rastekt potatis

120:-



0xfilé Provencalé med potatisgratang, rostade gronsaker och rodvinssas.

185:-

Batsmansfisk, en underbar gratang av hallefisk och spattfilé med
champinjoner, rakor och vitvinssas

125:-

Lammfilé,under smordegstacke. Fylld med graddstuvad purjoldk, rastekt
potatis, varma gronsaker, brynta champinjoner

175:-

Hummerspéckad oxfilé, pa strimlad gronsaksbadd med
murkelstuvning, broccoli, stekt smalok.
Serveras med kramig potatisgratang/ klyftpottis och tryffelsas

185:-

Helstekt, viltkryddad flaskfilé, pa rdstekt baconpotatis med graddstuvad
skogssvamp, rostade gronsaker och portvinsspetsad viltsas

120:-

Inbakad flaskfilé, med kramig ostfylining. Serveras med purjoldkspotatis,
wokade gronsaker och maderiasas

120:-

Bergtunga Walevska (Minst 4 personer)

208:-

Bergtunga pa badd av laxpaté, vitvinssas, pommes duchesse
och rakor

135:-

Filé Black & White, ox- och flaskfilé pa potatisbadd
med champinjonstuvning, maderiasas, spatris,
kronartskocksbotten

155:-

Helstekt inbakad hjortfilé, med rastekt potatis, kantarell-
stuvning, purjolokssufflé, grillad tomat, broccoli och viltsas

210:-

Inbakad gorgonzolafylld oxfilé, med rastekt potatis,
brynta champinjoner och grillad tomat

185:-

Gorgonzolagratinerad flaskfilé, med purjolokspotatis,
grillade gronsaker och rodvinssas

120:-

Helstekt marinerad kotlettfilé, med portvinsstuvade
champinjoner, pommes duchesse, helstekt smaldk och rodvinssas

120:-

Kycklingfilé, fylld med kallrokt skinka och cambozolaost pa en badd
av finstrimlade gronsaker med varma gronsaker, stekt noisettepotatis
och dijonsds

125:-

Helstekt flaskfile med kantarellstuvning, grillade grénsaker rastekt
potatis och purjolokssuffle med rddvinssas

129:-

Dessa rétter kan aven fas rykande varma mot tilldgg pa
20:- 8-11 personer, 10:- fran 12 personer

JATTEPLANKOR

med exotiska frukter, 1,20 m langa minst 10 personer.

Kott/ost
Lantskinka, nyrokt oxinnanlar, Cambozolaost,
lagrad Cheddar, Waldorfsallad och hembakad bulle

175:-/pers

Fagel/ost
Rkt kyckling, lufttorkad skinka, brieost, gorgonzola,
Waldorfsallad och hembakad bulle

185:-/pers

Lax/skaldjur
Lax och skaldjursplanka med gravlax, kallrokt lax,
laxpaté, rakor och musslor. Kuvertbrod
Snyggt upplagt med fréscha gronsaker

215:-/pers

KALASFAT
Allt pa ett fat for det lilla sallskapet
Rgg, rékor, kallrkt lax, rokt kyckling, hemlagad paté, Waldorfsallad

150:-/pers

DESSERTER

Dajmtarta

35:-/pers

Tryffeltdrta med vispad gradde
40:-/pers

Inbakad glass, 2 sorters hemlagad glass med maréngtéacke

50:-/pers

Hemlagad krokantglasstarta

45:-/pers

Hemlagad parfait. Valj mellan vanilj, hjortron eller toblerone

49:-/pers

Vaniljpannacotta med farska bar och halloncoullis

60:-/pers

Ostbricka 3 sorter, rikligt med tillbehdr
80:-/pers

TILL KAFFET

Hemlagad chokladtryffel
25:-/pers

BROLLOP

Brollopstarta i vaningar

40:-/pers



KLART ATT SERVERA

Studentfest, dopkalas, slaktmiddag eller firmafest.
Du bestammer vad som ska firas, resten ordnar vi.
Antingen ni ar manga, eller bara nagra stycken.

Vi levererar maten pa upplaggningsfat inklusive alla tillboehor.
Klart att varma eller att servera direkt.
Bestam ocksa sjalv om du vill hamta maten vid vart Skafferi i Vellinge,
eller om du vill att vi ska kora ut den dit festen ska firas.
Gas-, jul- och nyarsmat hittar ni pa var hemsida.
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Soderslatts Skafferiet
Hammargatan 3, 235 32 Vellinge

Tel: 040-42 19 93, Fax: 040-42 19 80
E-post: kontakt@soderslattsskafferiet.se

www.skafferiet.net

Utkorningsavgift Uthyrning

.ﬁ Like Vellinge by 100:- Vi har uthyrning av
Hollviken/Tygelsjo 150:- porslin, duk och mobler
Skafferiet i Vellinge Skano6r/Malmé/ Trelleborg 200:- i samband med mat.

Vi kor aven ut i hela skane.



